Resolucién de Decanato 1220 / 2024 - NAT -UNSa

Expediente: 10.654/2018. aprueba matriz curricular de la asignatura Enoquimica
l, carrera TUEYV - plan 2014

De:NAT-DPTO.ALUMNOS

Salta,

VISTAS:

Las presentes actuaciones mediante las cuales la Esp. Maria del Milagro, Said Adamo, eleva matriz
curricular perteneciente a la asignatura Enoquimica |, correspondiente al Plan de Estudio 2014 de Ia

Cafayate dependiente esta Unidad Académica, y
CONSIDERANDO:

Que el marco normativo de Ia presente, es la resolucion CDNAT-2023-0494, emitida en fecha
veintiocho de septiembre de dos mil veintitres, mediante la que se aprueba el Reglamento para la
elaboracién de matriz curricular y planificacion anual de catedra de esta facultad.

Que a fs. 50, la Coordinacién de la Tecnicatura Universitaria en Enologia y Viticultura dependiente de
la Escuela de Agronomia, eleva Planilla de Control mediante el cual aconseja aprobar la matriz
curricular.

Que a fs. 51, las Comisiones de Docencia y Disciplina e interpretacion y Reglamento del Consejo
Directivo de la Facultad de Ciencias Naturales emiten dictamen aprobando la matriz curricular y los
contenidos programaticos que obran de fs. 41 a 49.

Que en virtud de lo expresado, corresponde emitir la presente de acuerdo a los términos estipulados
en su parte dispositiva.

POR ELLO y en uso de las atribuciones que le son propias:

LA VICEDECANA DE LA FACULTAD DE CIENCIAS NATURALES
RESUELVYE:

ARTICULO 1°.- APROBAR Y poner en vigencia a partir del periodo lectivo 2024 la Matriz Curricular y
contenidos programaticos, de Ia asignatura Enoquimica | — carrera: Tecnicatura Universitaria en
Enologia y Viticultura - plan 2014, que se dicta en la Extension Regional Cafayate dependiente de
esta Unidad Académica, elevados por la docente Esp. Maria del Milagro Said Adamo, que como
Anexo, forma parte de la presente Resolucién.

ARTICULO 2°.- DEJAR INDICADO que, si se adjunta el archivo digital de los contenidos
programaticos de la asignatura, dispuestos por Resolucion CDNAT-2023-0494.

ARTICULO 3°.- HACER saber a
Naturales, Direccién de Docenci

Ra. MARTA CRISTINA sAnz
VICEDECANA
ACULTAD DE CIENCIAS NATURALES
Ly
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MATRIZ CURRICULAR
DATOS BASICOS DEL ESPACIO CURRICULAR
Nombre: ENOQUIMICA |
Carrera: TECNICATURA UNIVERSITARIA EN ENOLOGIA Y VITICULTURA
Plan de estudios: 2014
Tipo: Obligatoria Numero estimado de estudiantes: 10
Régimen: Cuatrimestral 2° Cuatrimestre
CARGA HORARIA: Total: 72 horas Semanal: 4 horas 45 minutos
CARGA HORARIA SEMANAL TOTAL ESTIMADA PARA EL ESTUDIANTE: 7 horas
Aprobacion por: Examen Final:...... Promocioén:.. . X....
DATOS DEL EQUIPO DOCENTE
Responsable a cargo de la actividad curricular: MARIA DEL MILAGRO SAID ADAMO
Docentes
Dedicacién
Grado académico
M Cargo (Categoria) en horas
Apellldo y Nombres TSN emanales
Especialista en Educacion : e
Prof. Adjunto (Promocién
Said Adamo, Maria del  fen Ciencias Licenciada y
transitoria R- DNAT-2023-
Milagro Profesora en Ciencias
1115)
Biologicas 10
JTP (Vacante por
10
licencia)
Auxiliares no graduados
N° de cargos rentados: ... N° de cargos ad honorem: 1
DATOS ESPECIFICOS/DESCRIPCION DEL ESPACIO CURRICULAR
P
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PRESENTACION

La Enoquimica o Quimica Enolégica es una disciplina cientifica que se enfoca en el estudio de los
procesos vitivinicolas implicados en las técnicas de control de mosto y vino, tanto en el proceso
de fermentacion como en el fraccionamiento, conservacion y afnejamiento. Todos los procesos

mencionados se basan en fenémenos fisico-quimicos a nivel inorganico Yy orgénico, por lo que

Enoquimica I, como asignatura, recurre permanentemente a los conocimientos previos
incorporados en otros espacios curriculares, principalmente Quimica general e inorganica,
Bioquimica y Quimica Analitica: con el proposito de propiciar la construccién de significados

facticos.

Mediante clases tedrico-practicas y clases practicas de laboratorio, el espacio curricular pretende
ofrecer oportunidades de aprendizaje para que los estudiantes desarrollen habilidades préacticas e
intelectuales que promuevan su autonomia Y pensamiento critico en el laboratorio, teniendo en
cuenta la normativa vigente. Se abordaran conocimientos esenciales sobre el analisis quimico de
los vinos, identificacién y medicién de sus componentes, como el contenido de aztcares, 4cidos,
alcoholes y algunos aditivos, utilizando métodos clésicos de analisis requeridos en los
laboratorios de las bodegas o de asesoramiento enologico. Se combinaran contenidos tedricos
con contenidos practicos mediante la propuesta de actividades de busqueda y seleccién de
informacién, trabajos colaborativos grupales, analisis, resolucién de problemas, debates y

exposiciones orales.

La cursada de Enoquimica | se enriquece con las clases practicas de laboratorio, las cuales no
solo promueven la comprensién de los conceptos tedricos, sino que también a través de la
@plicacion de las técnicas analiticas busca estimular el desarrollo de habilidades esenciales y

actitudes en la configuracion del perfil del futuro técnico.

OBJETIVOS

| 3/13



Resolucién de Decanato 1220 / 2024 - NAT -UNSa

Expediente: 10.654/2018. aprueba matriz curricular de g asignatura Enoquimica
|, carrera TUEYV - plan 2014
De: NAT - DPTO. ALUMNOS

i Conocer y comprender los fundamentos teéricos de los analisis quimicos clasicos que se
realizan en la industria vitivinicola e interpretar los procedimientos técnicos para llevarlos
a la practica con éxito.

U Desarrollar habilidades practicas y técnicas en el laboratorio para el control de mostos y
vinos, considerando normas de calidad nacionales e internacionales, y aplicarlas con el
criterio necesario para poder adecuarlas ante situaciones especificas e imprevistas.

U Fomentar y fortalecer la actitud critica y reflexiva en el andlisis de los resultados de los
analisis quimicos, lo que permitira a los estudiantes tomar decisiones informadas y

responsables en su futuro ejercicio profesional.

Salta,
13/11/2024

Aportes al Perfil Profesional por parte del presente dispositivo curricular

El desarrollo del dispositivo curricular de Enoquimica | contribuye estrechamente al perfil
profesional del graduado de la Tecnicatura Universitaria en Enologia y Viticultura, ya que ofrece
una vision practica y aplicada de la quimica enoldgica. Los contenidos de esta asignatura
brindan al futuro técnico las herramientas tedrico-practicas necesarias para cuantificar y
controlar los principales pardmetros y componentes de mostos y vinos, mediante las técnicas
oficiales en vigencia. Enoquimica | promueve el desarrollo de destrezas en técnicas elementales
de laboratorio, fortalece la capacidad de analisis y resolucion de problemas. Los técnicos deben
comprender los factores que pueden influir en un analisis determinado, los errores que pueden
presentarse y los aspectos legales que sustentan las decisiones que se tomen en este ambito.
En resumen, Enoquimica | complementa la formacién del egresado, con conocimientos de la

quimica aplicados que son fundamentales para un optimo y responsable desempefio en el

laboratorio de enologia.

ANEXO |
PROGRAMA

CONTENIDOS MINIMOS SEGUN PLAN DE ESTUDIOS
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Masa volumétrica. Densidad. Extracto seco. Alcoholes. Acidez. Concentracién de hidrogeniones
(PH). Glacidos. Anhidrido sulfuroso. Fendmenos 6éxido-reduccion. Fendmenos coloidales.
Precipitaciones en los vinos. Sustancias minerales.

PROGRAMA ANALITICO CON OBJETIVOS ESPECIFICOS POR UNIDAD

Unidad N°1: Importancia de Ia Enoquimica en la produccion de vinos

Generalidades de la Enoquimica. Importancia de los analisis quimicos de mostos y vinos.
Importancia del laboratorio enoldgico. Rol del analista de laboratorio enoldgico. Métodos cldsicos
de analisis quimicos de mostos y vinos. Legislacion de vinos en Argentina que involucra
parametros quimicos. Organismos de regulacion y fiscalizacion de valores quimicos en la industria
del vino a nivel nacional: Instituto Nacional de Vitivinicultura (INV). Organismos de regulacion y
fiscalizacion en la industria del vino a nivel internacional: Organizacion Internacional de la Vifia y el
Vino (OIV). Métodos de referencia y métodos usuales.

Objetivos especificos

i

. Comprender la importancia de los analisis quimicos en la produccién de

Reconocer la importancia del laboratorio de enologia e identificar las funciones y
responsabilidades del analista en la produccién de

. Conocer los métodos clasicos de analisis quimicos utilizados en la produccién de

. Relacionar la quimica enoldgica con la legislacion de vinos en Argentina y organismos de
regulacion y fiscalizacién a nivel nacional e

_t\.)

= W

Unidad N°2: Contenido de aziicares y alcohol etilico en la industria del vino

Contenido, procedencia y relacion entre los azlicares y el etanol durante el proceso de vinificacion.
Alcohol potencial en mostos. Masa volumica: determinacién por picnometria y areometria.
Densidad relativa. Contenido de azicares: determinacién por métodos fisicos (refractometria) y
quimicos (método Fehling Causse Bonnans). Contenido de alcohol: determinacion por destilacion y
densimetria. Limites y tolerancias analiticas establecidas por el INV.

Objetivos especificos

I. Fortalecer los conocimientos teéricos y practicos sobre la importancia de determinar
azucares y etanol durante el proceso de vinificacion.
Comprender los fundamentos del método Fehling Causse Bonnans para determinar el
contenido de azucares e interpretar resultados analiticos.
. Comprender los fundamentos de la destilacidn y densimetria para determinar el
contenido de alcohol etilico e interpretar resultados analiticos.

[

2
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4. Adquirir dominio de técnicas analiticas y destrezas manipulativas en el uso de reactivos y
material de laboratorio.

Unidad N°3: Otros alcoholes y extracto seco en la industria del vino

Contenido de otros alcoholes en el vino: glicerol, metanol. Determinacion de metanol: método
colorimétrico. Extracto seco: determinacién por peso y densimetria. Aspectos tecnologicos para los
que presenta utilidad su determinacion. Limites y tolerancias analiticas establecidas por el INV.

Objetivos especificos

1. Fortalecer los conocimientos tedricos y practicos sobre la presencia de otros alcoholes
durante el proceso de vinificacién.

2. Comprender los fundamentos del método colorimétrico para determinar el contenido de
metanol e interpretar resultados analiticos.

3. Conocer las técnicas y los calculos para determinar e interpretar los valores de extracto

Unidad N°4: Acidez en la industria del vino

Contenido y procedencia de los principales &cidos en la industria del vino. Determinacion de acidez
titulable y pH. Limites y tolerancias analiticas establecidas por el INV.

Objetivos especificos

1. Fortalecer los conocimientos teéricos y practicos sobre la acidez del

2. Comprender los fundamentos de las técnicas empleadas para determinar acidez total e
interpretar resultados analiticos.

3. Comprender los fundamentos para de las técnicas determinar pH e interpretar resultados
analiticos.

4. Adquirir dominio de técnicas analiticas y destrezas manipulativas en el uso de reactivos y
material de laboratorio.

Unidad N°5: Anhidrido sulfuroso en la industria del vino

Anhidrido sulfuroso total y libre: propiedades fisicas y procedencia. Factores que influyen en el
contenido: pH, temperatura, composicién del mosto o vino. Empleo de sulfitos en la industria del
vino. Anhidrido sulfuroso total y libre: determinacion por método de dosaje. Limites y tolerancias
analiticas establecidas por el INV.

Objetivos especificos

/] P
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L. Fortalecer los conocimientos tedricos y practicos sobre el anhidrido sulfuroso en la
industria del

2. Comprender los fundamentos de las técnicas empleadas para determinar anhidrido
sulfuroso total y libre e interpretar resultados analiticos.

3. Adquirir dominio de técnicas analiticas y destrezas manipulativas en el uso de reactivos y
material de laboratorio.

Unidad N°6: Fenémenos redox, compuestos coloidales y sustancias minerales en las
caracteristicas del vino

Fenémenos de 6xido-reduccion en la calidad y conservacion del vino. Coloides en las caracteristicas
del vino: Compuestos, precipitaciones y estabilidad. Sustancias minerales.

Objetivos especificos

1. Fortalecer los conocimientos teéricos sobre los fenémenos redox, compuestos coloidales
y sustancias minerales y comprender sus efectos en la calidad y conservacion del

2. Comprender los fundamentos de las principales técnicas empleadas para determinar
efectos redox, coloides y sustancias minerales.

PROGRAMA DE TRABAJOS PRACTICOS/LABORATORIOS/SEMINARIOS/TALLERES
CON OBJETIVOS ESPECIFICOS

Trabajo teérico-practico N°1: Importancia de la Enoquimica en la produccion de vinos
Objetivos especificos

« Reconocer la importancia del laboratorio de bodega a partir de la legislacion vigente sobre
« |dentificar las caracteristicas y habilidades del técnico en el laboratorio de bodega.
« Conocer los analisis quimicos de rutina en un laboratorio de
bodega.

Trabajo tedrico-practico N°2: Azdcares en la industria del vino
Objetivos especificos

« Comprender los analisis quimicos clasicos empleados en el control de azicares durante
la produccion del

« Promover y fortalecer la actitud critica en relacion al futuro ejercicio profesional con
respecto a los contenidos

Trabajo teérico-practico N°3: Alcohol etilico en la industria del vino

% ?
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Objetivos especificos

« Comprender los andlisis quimicos clasicos empleados en el control de etanol durante la
produccién del vino.

» Promover y fortalecer la actitud critica en relacién al futuro ejercicio profesional con
respecto a los contenidos abordados.

Trabajo teérico-practico N°4: Otros alcoholes y extracto seco en la industria del vino
Objetivos especificos

» Comprender los analisis quimicos clasicos empleados en el control de otros alcoholes y
extracto seco durante la produccién del vino.

» Promover y fortalecer la actitud critica en relacién al futuro ejercicio profesional con
respecto a los contenidos abordados.

Trabajo teérico-practico N°5: Acidez en la industria del vino

Objetivos especificos

» Comprender los analisis quimicos clasicos empleados en el control de la acidez durante

la produccion del
« Promover y fortalecer la actitud critica en relacién al futuro ejercicio profesional con

respecto a los contenidos abordados.

Trabajo teodrico-practico N°6: Anhidrido sulfuroso en la industria del vino

Objetivos especificos

« Comprender los andlisis quimicos cldsicos empleados en el control de anhidrido

sulfuroso durante la produccion del
» Promover y fortalecer la actitud critica en relacion al futuro ejercicio profesional con

respecto a los contenidos abordados.

Trabajo teérico-practico N°7: Integracién de contenidos

Objetivos especificos

» Integrar los analisis quimicos clasicos empleados en el control de compuestos
importantes durante la produccion del vino.

Trabajo Practico de Laboratorio N°1: Determinacion de etanol y metanol en vinos

13/11/2024
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« Adquirir dominio de técnicas analiticas y destrezas manipulativas en el uso de reactivos y
material de laboratorio.

Trabajo Practico de Laboratorio N°2: Determinacion de anhidrido sulfuroso y acidez en vinos

« Adquirir dominio de técnicas analiticas y destrezas manipulativas en el uso de reactivos y
material de laboratorio.

Trabajo Practico de Laboratorio N°3: Determinacion de azlicares reductores en vinos

« Adquirir dominio de técnicas analiticas y destrezas manipulativas en el uso de reactivos y
material de laboratorio.

Trabajo teérico-practico N°8: Fenomenos redox, compuestos coloidales y sustancias minerales en
las caracteristicas del vino

Objetivos especificos

. Fortalecer los conocimientos tedricos sobre los fenémenos redox, compuestos coloidales
y sustancias minerales y comprender sus efectos en la calidad y conservacion del

. Comprender los fundamentos de las principales técnicas empleadas para determinar
efectos redox, coloides y sustancias minerales.

ESTRATEGIAS, MODALIDADES Y ACTIVIDADES QUE SE UTILIZAN EN EL DESARROLLO DE LAS CLASES

Clases expositivas X Trabajo individual X
Practicas de Laboratorio X Trabajo grupal X
Practica de Campo Exposicion oral de estudiantes X

Practicos en aula (resolucion de ejercicios, problemas,

X Disefio y ejecucion de proyectos
analisis de textos, entre otros)
Practicas en aula de informatica Seminarios
Aula Taller Monografias
\Visitas guiadas Debates X
Practicas en instituciones Conferencias

IOTRAS (Especificar).
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ENSENANZA y APRENDIZAJE en VIRTUALIDAD:

Los entornos virtuales de aprendizaje son espacios en linea disefiados para facilitar el proceso de
ensefianza y aprendizaje de manera remota y favorecer el desarrollo de habilidades comunicativas,
tecnoldgicas y formativas.

Enoquimica | utiliza la plataforma oficial de la Facultad de Ciencias Naturales (Learning Management
System-Moodle) (R-CDNAT-2022-158), para complementar las practicas educativas presenciales de
la asignatura. A través de este espacio virtual, se busca ofrecer recursos didacticos de forma
asincrénica, con flexibilidad de horarios y lugares de acceso, para que los estudiantes puedan
acceder segun sus necesidades. La plataforma virtual se emplea principalmente para el
almacenamiento y gestion de material de estudio, que se habilita semanalmente a los estudiantes
antes de cada encuentro presencial.

La catedra integra Tecnologias de la Informacion y Comunicacién (TIC) con la intencion de mejorar
la calidad del aprendizaje y favorecer la interaccion de los estudiantes en estos entornos. Mediante
diversas propuestas didacticas virtuales (con plazos preestablecidos), como presentacion de
trabajos tedrico-practicos, encuestas, cuestionarios, actividades colaborativas, autoevaluaciones,
foros de consultas, se pretende fomentar la metacognicion en los estudiantes y proporcionar
insumos valiosos a los docentes para revisar y ajustar la practica educativa.

La plataforma virtual también se utiliza para gestionar la cursada, incluyendo planillas de asistencia a
clases y dispositivos de seguimiento, evaluacién y retroalimentacion del proceso educativo, que
incluyen los trabajos teérico-practicos, practicas de laboratorio y examenes parciales.

Para alcanzar los objetivos de Enoquimica |, la cursada se plantea en modalidad 100% presencial
con clases teorico-practicas y clases practicas de laboratorio. Sin embargo, para maximizar la
flexibilidad y la accesibilidad en caso de ser necesario, la catedra podria considerar la posibilidad de
abordar virtualmente algunos contenidos, a excepcion estricta de aquellos que requieren
procedimientos especificos en el laboratorio.

PROCESOS DE EVALUACION
De la ensefianza

L a catedra concibe a la evaluacion como formativa. Desde este enfoque, la ensefianza es fuente de
informacién de un proceso y no solo de un resultado, que retroalimenta la accién y permite en un
cireulo virtuoso, mejorar el desempefio de todos los actores involucrados (docentes y estudiantes).

Los acciones e instrumentos que se utilizan para evaluar la ensenanza son:
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. Dialogo permanente con los estudiantes para comprender sus procesos de
aprendizaje y necesidades especificas.

. Evaluacién de la claridad y coherencia de los objetivos de aprendizaje establecidos y
su relacién con los logros alcanzados, mediante los resultados de las actividades
propuestas en los trabajos tedrico-practicos, laboratorios y examenes

. Cuestionarios y encuestas a través del aula virtual para recopilar informacion sobre
las expectativas y la percepcion de los estudiantes sobre el proceso de ensehanzay
aprendizaje: al inicio y al final del cursado de la

. Reflexion dialogada sobre la propia practica docente durante todo el cursado,
considerando aspectos como la claridad en la comunicacion de los aprendizajes
esperados y la retroalimentacion a los

Del aprendizaje
El régimen de aprobacion de la asignatura es por Promocién (Res. CDNAT_2015-399).

En linea con la evaluacion formativa, la evaluacion dei aprendizaje es un proceso continuo y
sistematico que tiene la intencion de obtener informacion sobre el progreso de los estudiantes y
adaptar la ensefianza para ayudarlos a alcanzar la promocién de Enoquimica |. La estrategia
principal de los docentes para lograr esta meta, se basa en que los estudiantes conozcan las
intenciones educativas de la asignatura y los criterios de evaluacion de forma clara, especifica y

honesta.

Para calificar a los estudiantes, la catedra tendra en cuenta los siguientes criterios:

Manejo e integracion de los conocimientos teorico-practicos con criterio propio en
explicaciones escritas, exposiciones y debates.

. Claridad en la presentacion y comunicacion de ideas sobre los contenidos
abordados Desarrollo de habilidades practicas mediante la aplicacion de técnicas
analiticas, destrezas manipulativas, organizativas y de autonomia en el laboratorio.

« Capacidad para generar ideas innovadoras Y creativas que reflejen un enfoque
critico y analitico.

. Capacidad resolutiva para adaptarse a cambios y ajustarse a nuevas situaciones y
circunstancias en el laboratorio.

 Trabajo en equipoy colaboracion.

s Calidad y originalidad en los examenes escritos y orales, que reflejen el
conocimiento y las habilidades adquiridas durante el

« Cumplimiento de los requerimientos de asistencia, puntualidad, orden, atencion Y

participacion en actividades presenciales y virtuales.

———————
e ———— A ——————————
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Los instrumentos de evaluacion que la catedra utilizara para valorar los aprendizajes logrados por los
estudiantes son.

« Trabajos tedrico-practicos escritos

. Examen parcial escrito de contenidos tedrico-practicos individual
« Cuestionario virtual interactivo

. Trabajos practicos de laboratorio

. Cuaderno de laboratorio

« Examen parcial de laboratorio individual

. Exposiciones orales

. Recuperatorio de examenes

COMUNICACION DE LOS RESULTADOS DE EVALUACION:

De la ensefianza:
Los resultados de la evaluacion de la ensenanza se comunicaran:

. A los estudiantes, de forma dialogada durante el cursado de la materia y,
. A los colegas en reuniones del plantel docente, de forma dialogada o expositiva,
segun se

La catedra documentara los resultados de los instrumentos de evaluacion que utilice y estaran
disponibles para quien desee consultarios.

Del aprendizaje:
Los resultados de la evaluacion del aprendizaje se comunican a los estudiantes de las siguientes maneras:

. Para cada trabajo ieérico-practico escrito, los estudiantes recibiran una
retroalimentaciéon  escrita individual sobre el nivel de desempefio logrado
(satisfactorio o no satisfactorio) y observaciones puntuales de cada A su vez, los
docentes realizaran una retroalimentacion general en clase sobre los aspectos mas
importantes.

. Para el examen parcial escrito, los estudiantes recibiran una retroalimentacion escrita
individual sobre el puntaje obtenido y observaciones puntuales de cada consigna. A
su vez, los docentes realizaran una retroalimentacion general en clase sobre los
aspectos mas

. Los cuestionarios virtuales interactivos se realizaran de forma sincrénica
preferentemente y los resultados se analizaran grupalmente de forma dialogada.

. La ejecucion de los trabajos practicos de laboratorio se revisara durante la clase de

) forma dialogada entre los docentes y los
. El cuaderno de laboratoric se revisara de forma
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. Para evaluar el examen parcial de laboratorio que sera individual se utilizarad una
ribrica impresa que establezca los criterios de evaluacion y escala de valoracion
numérica segun los niveles de La rubrica se completara por el docente y la
retroalimentacion sera individual y dialogada de forma grupal.

« Para las exposiciones orales también se utilizara una rubrica impresa con criterios de
evaluacion vy niveles de logro. La reatroalimentacion sera individual y dialogada de
forma

® Los resultados del recuperatorio de examenes se comunicaran mediante
retroalimentacion escrita individual o rubrica de evaluacién con retroalimentacion

Las calificaciones numéricas de los examenes se publicaran en la plataforma virtual.

ANEXO i
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ANEXO i
REGLAMENTO DE CATEDRA
REQUISITOS PARA ALCANZAR LA PROMOQCION DE ENOQUIMICA I:

Los estudiantes deben cumplir los siguientes requisitos:

Presentacién y aprobacion de trabajos tedrico-practicos

Asistencia al 90% de las clases tedrico-practicas.

. Asistencia al 100% de las clases de

« Aprobacion de examenes parciales y recuperatorios (en caso que corresponda) con
una calificaciéon numérica minima de 7 (siete).

« Presentacion y aprobacion del cuadermo de laboratorio.

érica final de la promociér t2ndra en cuenta, principalmente, las calificaciones

La calificacion num
a~uerdo a las consideraciones de los docentes

obtenidas en los examenes parciales y se aiustara de
sobre el desempefio del estudiante durante el cursado.
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