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2do cuatrimestre
' 1.6 Aprobacidn Por Promocion X | Por Examen final | X
2. CARGA HORARIA
2 | HORAS PRACTICAS 3

3. EQUIPO DOCENTE

Apellido y Nombres Categoria y Dedicacion ;

Oriin Vujovich Silvia Patricia Profesor Adjunto Dedicacién Exclusiva

Auxiliny Docente de 1° Categoria

W

Tejerina Mariana Marisol

OBJETIVOS GENERALES

teorfas sobre aspecto
ios pro dz os frescos flori-fruti-horticolas.

la é;‘ﬁ‘p—osrtancéﬁ de la post-cosecha y su tecnologia, como herramienta para que el
a mercados lejanos con un producto de calidad.

las modificaciones que sufren los productos flori-fruti-horticolas desde su cosecha hasta
i las bases de los procesos fisiologicos e interrelacionar estas
y de conservacion.

o especifico de post-cosecha para productos vegetales.

5. PROGRAMA
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EXPEDIENTE N° 10.419/2011

X gi{mm 6 oral de alumnos

]‘e“ ates
X Seminarios

Docencia virtual

guiadas
5 (Especificar):

Se evaluara a travé:
presentacién de in 5’ ormes ¢
resuitados de los ted
practicos

Se evaluarg e}

cumupnli 1ol valuara
cumplimiento del %3 Diel aprendizaje Se evaluard las

cronograma de s preser ntaciones orales y/o
actividades escritas de los seminar

Se realizara una
evaluacién oral
integradora parsa iss
alumnos gue promocio

8. BIBLIOGEAF %

9. REGLAMENTO INTERNO DEL ESPACIO CURRICULAR
PROGRAMA
5.1 C

INTRODUCCION Y JUSTIFICACION

a el fa (
mantencién de ia CAL!DAD dex **?aductf\ Gaiidad de ﬂore

e ca !!dad de frutas, calidad
hortalizas. Los factores que influyen en esto se reflejan en la parte de manejo, transporte,
cadena de frio y las diferencias entre los productos.

flores es su perecibilidad. Esie

acteristica del material vegetal, sea fruta, hortaliza o flor
no natural y que ocurre en todos los organismos. Cuando sufre trastornos de

oductos flori - frut: horticolas son 6rganos vivos cuando estan en contacto con la
iguen vivos después de la cosecha. Se consume oxigeno y se producen didxido de

P

nergia durante el proceso de respirac ademés todos los telidos vegetalas producen
hormona de | uracion v senescer rua, Erijfi-ﬂ agua con facilidad por el proceso
o

ductos son sujetos de infeccidn por varios tipos de plagas.
I v vida de scstcasecna en forma negativa. Ademas, todo

on muy diversos en su origen morfolégico y anatém

O
iomico. E
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iX?y{)ﬁﬂNT? N° 10.419/20
na diversidad en su composicion y fisiologia y por lo tanto en el requerimiento del manejo
cada producio

El objetivo en postcosecha es utilizar o desarrollar tratamientos o técnicas que puedar
disminuir la velocidad respiratoria y el control de la temperatura mediante la refrigeracion

os perecederos es una cadena mi uy la ia rga. Antes ¢
‘mdcg, gaasc.-z g_ﬂr ’ve—*r!(}i *ratu i fécnice

El objetivo de la materia Postcosecha es tomar los contenidos minimos de postcosecha

: iologfa vegetal y preguntarse como evolucionan con las diferentes técnicas de
én de los productos y determinar como gstos procesos de pérdida de la calidad son
s por los tratamientos de postcosecha o como el mal manejo afecta esta calida

5. 2. PROGRAMA ANALITICO

las diferencias entre los criterios de calidad para las hortalizas, las frutas y la

[

introduccién: Concepto de Post-cosecha. Calidad y deterioro

metabdlicos involucrados con el deterioro de los productos

s como productos vivos. Sus metabolismos y sus respuestas frente
ha: 'ﬁzra“.}pi.a on y fespirgf::ééﬂ.

jAY]

Objetivo: evaluar la participacion del etileno en la conservacion de postcosecha.

T
)
®
53

racién. Rutas metabdlicas de sintesis del etileno. Factores que inciden sof
n de etileno. Efectos del etileno en flores, frutas y hortalizas.

r

erminar los indices de madurez adecuados para la comercializacion y para
consumo de g:s:uduc:;s frutinorticolas




E= Bimel s i e RImfprprsias
Facultada ge Clencias Naturales
Av ia 5150 - 4400 Salta

blica Argentina

g
o
=
i
=
Tl
-
oz
i
i
‘o
o’
| [y
o

EXPEDIENTE N° 10.419/2011

racion de fo roductos para la cosecha etros de calidad

(=3
talizas zs flores. indices de cosecha.

tinguir las funciones de los envases en la preservacion de la calidad y las funciones

lios de conservacion para su exportacic
fculas piasti Utilizacién de coberturas

factores que afectan el almacenamiento prolongado de productos frescos.

enamiento: temperatura, humedad

relativa. Contenidos de gases. Atmosfera
Agentes inhibidores de la

accion del etileno. Deshidratacion.

os cambios de integridad de los productos vivos relacionados con factores de

s ambientales que influyen en la post-cosecha. Factores de la ;;re&ssechg quz’—:ﬁ in !
cosecha. Procesos y ¢o nd ciones de i acemam!eﬁ to que causan desordenes
de pre-cosecha, postcose

Tema 8

los diferentes medios de transporte de productos

as y desventajas de cada uno de ellos. Los procesos

vo: \ercados de destino de las productos
xoﬁe ru‘m las y ids nuevas estra;egles- de g}{)S!f‘i?)ﬂaﬁ”‘.Eﬂtu de los productores locales.

aiigad. nicion. Buenas Practicas Agricolas (BPA). Buenas Practicas de

. ﬁ\nahas de peligros y puntos criticos de control (HACCP). Normas [SO.
sion Integrada de Frutas (PIF). Distintas estrategias para diferenciacion y
productos: Sello de calidad *Alimentos Argentinos”. Productos con calidad
gen: Indicacion geografica y Denominacion de origen.



V‘Ef‘ca r los parametros de calidad g}gra productos flori-fruti-horticolas
d y deterioro en diferentes pr oductos flori-fruti-horticolas

ductos flori-fruti-horticolas los parametros de madurez estudiados
madurez y de cosecha.

procesos de una planta de cuarta gama.
onservacion. Cuarta gama.
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bajos cientificos. Discutir los trabajos de analisis con la clase con

£

-7 Tema: Exposicion de seminario (comprende temas 4 y 5 de la teoria)

réficas para encarar los trabajos. Trabajar de manera

eminario (comprende temas 6y 7).
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o

. 1988. Fisiologia g tecnologi a‘;@st bsecha de prod
”YTDL.SiO Naci -;*‘!at antro ds Investigack
orial Noriega. Méjico. 351 p

cut flowers last. Ed: M. Barrows and Company, inc. New

sio internacional de manejo, calidad y fisiologia ;@Ostsssec%‘sa
Sublicaciones Misceldneas Agricolas N° 42, Facultad de Ciencias Agrarias y

Forestales. Universidad de Chile. Chile. 202 p.
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1 and D. Joyce. 1998. Postharvest. An Introduction t
/egetables and Ornamentals. Ed: UnswPress. Adel
hnc’ogy of horticultural crop. 2° Ed. Univ of California.
ources. Publication 3311. 296 p.
la posrecoleccién, manejo y utilizacién de
;tone Compafiia Editorial Continental, S. A. Mé
- Calderon Alcaraz, E. 1983. Fruticultura General. 2° Edicio itorial Limusa. Mejico. 769 p

ERNO DEL DISPOSITIVO CURRICULAR

cular optativo. Postocosecha, ademds de las condiciones para el
e el Plan de Estudios 2.003, se debe Gs’etar con la regularidad
_ y Zoologia Agricola.

) bos&asec% se desarrolla en el primer cuatrimestre, con u
s distribuidas de la sigulente manera:
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edrico — practicas son de asistencia Q‘z}‘;gatcfaa y r&greseﬁtan una casga hor
mA?a%es Estas tedrico —practicas contemplan la b

trabajos cientificos de acuerdo a los contenido y objet
o
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ntaran informes detallados de las actividades realizadas. Estos informes deb
normas del método cientifico y deberan ser presentados dentro de los siete d
riores a la actividad realizada.

co — préactico quedaré condicionada al cumplimiento por paz“ézg del

p rtu;i s para su ejecucion y la obtencién de los correspondientes

ODr‘.‘ el tedrico — practico, el alumno debera 58!‘1&3@{ el informe vy
n de las actividades (antes del cierre de planillas

Los trabajos vy sc:‘inwd des tﬂmmo — practicas que por sus caracteristicas no sean
recuperables, seran indicadas a los alumnos al comienzo de las clases.
Practicos

abarcaran en
n forma grupal.

e tres alumnos, los cuales desarrollardn lo
mismo, en ese momento, se establecerd la fec:i ,
pres:«ﬁ*acmﬂ escrita también se establecera al ir

de treinta minutos por grupo con diez minu%

aré el planteo de a*iemativae, analisis del objetivo, uso del conocimiento, resultado de
le dificultad del caso y respuesta a las observaciones.

‘JD % c:,é “Q.Qteﬂr‘xa a !:Js tedricos — prarnws
de practicos aprobados.
ion de los practicos en su presentacion escrita y oral con un minimo de 60 puntos

de los informes entregados aprobados.
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E| alumno estara en condiciones de promocionar la materia al final del cuatrimestre con:

le asiste r*\_,ia a los tedricos — practicos.
i practicos aprobados.
reformes entregados

aprob: :
s practicos en su presentacion escrita y oral con un minimo de 70 puntos

Examen final como alumno regular

ediante sorteo de temas del programa.

acion de un seminario con temas propuestos por la catedra. La nota de

oral de aspectos relacionados con los temas tedrico —  practicos. La nota
de 60 sobre 100.

del programa que determine el tribunal examinador sin sorteo d de




