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N 242 Expediente N° 14.008/2023

VISTO las actuaciones contenidas en el Expte. N° 14.008/2023, en el que recayera la
Resolucion FI N° 0033-CD-2023, por la cual se autoriza el dictado del Curso
Complementario Optativo denominado “Legislacion Alimentaria: Coédigo Alimentario
Argentino - Etiquetado Frontal”, a cargo de la Esp. Ing. Claudia Marcela TAPIA y de la Dra.
Lic. Ana Paula OLIVARES LA MADRID, destinado a estudiantes de Ingenieria Quimica que

hayan aprobado la asignatura “Quimica Organica”, y

CONSIDERANDO:
Que por Nota N° 1124/24 la Esp. Ing. TAPIA y la Dra. Lic. OLIVARES LA MADRID

solicitan, por un lado, autorizacién para el redictado del Curso y para la incorporaciéon de la
Lic. Maria Paula BRIONES al cuerpo docente y, por otro, la aprobacion de las

modificaciones realizadas en el contenido de las unidades del programa.

Que en la propuesta del Curso se especifican claramente los destinatarios y las
condiciones de conocimientos previos que éstos deben cumplir; los objetivos generales; la
metodologia a emplear; los contenidos a abordar; los recursos didacticos a utilizar y la

Bibliografia de consulta.

Que también se incluye, en la presentacion, el cronograma de clases; la modalidad
de evaluacioén; la documentacién y cualquier otro elemento a disposicién de los cursantes,
asi como una propuesta de treinta (30) horas a acreditar para los alumnos que aprueben el

curso.

Que la Comision Interna de Adscripciones, Reglamentos y Cursos Complementarios
Optativos de la Escuela de Ingenieria Quimica, avala el dictado del Curso y aconseja la
asignacion de treinta (30) horas con evaluacién, como CURSO COMPLEMENTARIO OPTATIVO,

en favor de los alumnos que cumplan con las condiciones de aprobacion.

Que la Escuela de Ingenieria Quimica hace suyo dicho despacho.
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Por ello y de acuerdo con lo aconsejado por la Comision de Asuntos Académicos
mediante Despacho N° 147/2024,

EL CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD DE INGENIERIA
(en su XI Sesién Ordinaria, celebrada el 14 de agosto de 2024)
RESUELVE:

ARTICULO 1°.- Autorizar el dictado de la nueva edicion del CURSO COMPLEMENTARIO
OPTATIVO denominado “Legislaciéon Alimentaria: Cédigo Alimentario Argentino - Etiquetado
Frontal”, a cargo de la Esp. Ing. Claudia Marcela TAPIA, de la Dra. Lic. Ana Paula
OLIVARES LA MADRID y de la Lic. Maria Paula BRIONES, cuya realizacion se estima entre
el 12 y el 19 agosto de 2024, con las especificaciones que se detallan en el Anexo de la
presente Resolucién, destinado a estudiantes de Ingenieria Quimica que hayan aprobado la

asignatura “Quimica Organica”.

ARTICULO 2°.- Otorgar a los estudiantes de Ingenieria Quimica que —acreditando las
condiciones de admisibilidad- aprueben el Curso cuya autorizacion se dispone por el articulo
anterior, treinta (30) horas, con evaluacion, para el Requisito Curricular CURSOS

COMPLEMENTARIOS OPTATIVOS.

ARTICULO 3°.- Publicar, comunicar a las Secretarias Académica y de Planificacién y
Gestion Institucional de la Facultad; a la Esp. Ing. Claudia Marcela TAPIA, a la Dra. Lic. Ana
Paula OLIVARES LA MADRID vy a la Lic. Maria Paula BRIONES,; a la Escuela de Ingenieria
Quimica; al Centro de Estudiantes de Ingenieria; a la Direccion General Administrativa

/% Académica y girar a la Direccién de Alumnos para su toma de razén y demas efectos.
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K- 242
CURSO COMPLEMENTARIO OPTATIVO

TITULO: LEGISLACION ALIMENTARIA: CODIGO ALIMENTARIO ARGENTINO- ETIQUETADO
FRONTAL

RESPONSABLES DEL CURSO:

Esp. Ing. Claudia Marcela Tapia

Lic. Maria Paula Briones

Dra. Lic. Ana Paula Olivares La Madrid

CARRERA A QUE ESTA DESTINADO: Ingenieria Quimica

REQUISITOS DE LOS ALUMNOS PARA EL CURSADO

Los alumnos interesados en realizar el curso deben tener aprobadas las asignatura
Quimica Orgdnica y de otras cameras que cumplimenten con los conocimienios
previos establecidos para este curso.

CUPO MAXIMO: 30 (treinta) alumnos

Material necesario: Se ofrecerd a los alumnos un enlace drive para que tengan
acceso al material tedrico-practico y bibliografia utilizada para el desarollo del
Curso,

Obijelivos Generales -

1. Reconocer la estructura del Cédige Alimentario Argentino,
2. ldentificar conceptos esenciales, Gmbito de aplicacién y clasificacién de los

capitulos del Cédigo citado
3. Reconocer cémo se maodifica el Codigo Alimentario Argentino y su vinculacion

con las Resoluciones de Grupo de Mercosur. _ :
4. Idenfificar las modificaciones de los componentes afectados en la i

reglamentacién de etiquetado frontal
. Adquirir conocimientes bdsicos de la reglamentacion vigente del rotulado
frontal de alimentos de acuerdo ala ley 27.642 y del Decrefo N° 151/2022.
Identificar las caracteristicas de los productos que estan Ob|lngOS a llevar los
octégonos de advertencia.
Reconocer la normativa aplicada a alimentos orgdnicos
Establecer los requisitos necesarios para la cerlificacidn de alimentos
orgdnicos
. ldentificar las normativas aplicadas para alimentos y establecimientos libres de
gluten '

. Identificar los requisitos para denominar alimentos libres de gluten y orgénicos
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Competencias generales

Que el alumno:

1. Adquiera conocimientos y heramientas actuadlizadas sobre legislacion

alimentaria aplicables a lo largo de la cadena de valor c:grooﬁmen’roriq,
desde la produccién primaria hasta el consumidor final.

Identifique los principales organismos nomativos, de fiscalizacion y agencias
de seguridad dalimentaria. :

Incorpore conocimientos operativos sobre ka legislacion alimentaria en los
dmbitos mds cercanos: Argentina, el bloque Mercosur, Estados Unidos,
Canadd, y la Unién Europea.

Aplique criterios especificos para el desarrollo de efiquetado nutricional y
frontal de alimentos.

Reconozca la nomativa establecida para aimentos organicos y libres de
giuten

Idendifique los requisitos aplicados para la naimativa de alimentos organicos
y libres de gluten
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INTRODUCCION

"Bl Cédigo Alimentario Argentino es el instrumento legal que se aplica en fodo el

territorio nacional, es una unidad intfegradora que tiene como objetivo garantizar
alimentos inocuos para la poblacién como asi también regular los aspectos
vinculados con las relaciones comerciales y acuerdos internacionales. Este
documento est@ en constante actualizacién y en él se encueniran las
regulaciones oficiales de los productos dlimenticios como asi también de los
establecimientos productores, elaboradores y comercializadores.

El procesamiento de alimentos a nivel industrial atribuido a los cambios en la
alimentfacién ocurridos a lo large de los anos, ha incrementado el contenido de
nutrientes criticos como azlcares, grasas y sodio, provocando la aparicion de
enfermedades crénicas como obesidad, diabetes e hipertension. Es por eso que
se propusa incorporar el etiquetado frontal en aquellos productos ultraprocesados
como medio de comunicacién de advertencia sencilla, practica y efectiva para
informar a la poblacion y contribuir a guiar ia compra.

El contenido del curso estd organizado de tal forma que conduce al estudiante a
la apropiacién del conocimiento y despierta el interés y motivacion por esta area.
El conocimiento de ia legislacién del cddigo alimentario argentino otorga una
herramienta fundamental para el manejo de dalimentos, por otro lado los
contenidos del etiquetado frontal permitird que los alumnos se apropien de las
nuevas reglamentaciones aplicadas a aquelios productos ultraprocesados, y a su
vez, evaluar alternativas tecnoldgicas para mejorar las caracteristicas de los
alimentos.

CONTENIDO TEORICO

Unidad 1: Sistema Nacional de Control de Alimentos y Cédigo Alimentario
Argentino. Definicion e importancia de la legislacion alimentaria en la salud
pUblica. Sistema Nacional de Control de Alimentos en Argentina. Codex
Alimentarius. Generalidades. Ley N° 18.284. Cddigo Alimentario Argentino (CAA).
Estructura y generalidades. Importancia del CAA en el cuidado de la inocuidad
de los alimentos. Caracteristicas de los capitulos que conforman el CAA. Refiro de
alimentos.

Unidad 2. Rotulado de alimentos.

otulado de los alimentos: importancia y ulilidad. Capitulo V del Cddigo
imentario Argentino: Normas para la rotulaciéon y publicidad de alimentos en el
itorio nacional y Reglamento Técnico del Mercosur para la Rotulacién de

Alildentos Envasados. Informacién obligatoria que debe figurar en el rétulo de un

" dim@nto segin el Cédigo Alimentario Argentino. Valor diario. Porciones segin

grupo de dalimentos.
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Unidad 3. Ley de Etiquetado Frontal

Ley 27.642. Andilisis del Anexo Il del Decreto Reglamentario N° 151/2022. Objetivos.

Sujetos obligados. Sellos en la cara principal. Sellos de advertencia. Valores
maximos, Productos excepfuados, Declaracion de cantidad de azicares,
Prohibiciones en envases, Publicidad, promocién y patrocinio. Establecimientos

educativos, Definiciones, Sanciones, Vigencia.
Unidad 4: Legislacién de alimentos especiales

Alimentos orgdnicos: Definicion, clasificacién, caracteristicas, ley de alimentos
orgdnicos. Organismos de certificacion de alimentos orgdnicos, produccién de
alimentos en Argentina. Perspectivas a nivel mundial, frazabilidad de productos
organicos, requisitos para rotulado, tendencias de consumo.

Alimentos libres de gluten: Definicidn, requisitos de establecimientos elaboradores,
frazabilidad de productos libres de gluten, buenas practica de manufactura de
aiimentos libres de gluten, requisitos para rotulado de alimentos, tendencias de

consumo
CONTENIDO PRACTICO

Trabajo Practico 1. Legislacion Alimentaria. CAA.

Trabgjo Practico 2. Retiro de Alimentos.

Trabajo Practico 3: Alimentos orgénicos y libres de gluten.

Seminario: Exposicion en grupos sobre el andlisis del etfiquetado frontal de un
alimento.

METODOLOGIA

a metodologia del dictade plantea una modalidad hibrida con encuentros
ixtos presenciales y virtuales, divididos en clases tedricas y practicas. Los alumnos
tendrdn a disposicion el material bibliogrdfico en la plataforma virtual. En el
esamrollo de las clases practicas se brindardn las pautas para el desamrollo de los
précticos y se acompaniard en la resolucién y andlisis de los resulfados obtenidos.
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CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES

Clase | Duracion Modalidad | Tema/Pracfico Docentes Responsables
1 3h Tedrico Unidad 1
2h Practico Practico 1
n 3h Teodrico Unidad 2
2h Practico Practico 2 Esp. Ing. Claudia Tapia
3 3h Tedrico Unidad 3
2h Practico
4 3h Tedrico Unidad 4 Lic. Maria Paula Briones
2h Praclico Praciico 3 2iontis
Ana Paula Olivares La
Madrid
S Ah Seminario Seminario Esp. Ing. Claudia Tapia
Lic. Maria Paula Briones
Dra. Lic.
Ana Paula Olivares La
r\ Madrid
|| EVALUACION

La evaluacion del curso consistird en la exposicién de un seminario sobre el andlisis
del etiguetado frontal de un alimento.

\PROBACI()N DEL CURSO

ra aprobar el curso, los alumnos deben cumplimentar con los siguientes
requisitos:

% « Asistencia del 80% clases tedrico-practicas.
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¢ Aprobacion del 100 % de los Trabagjos Practicos.
¢ Aprobacidn del seminario.

MATERIAL PARA LOS ALUMNOS

En la Plataforma Moodle los alumnos tendran a su disposicion una copia en
formato pdf de las diapositivas de las clases tedricas y las guias de los frabgjos
practicos.

RECURSOS DIDACTICOS

+ Plataforma Moodle para la crganizacidén, carga de bibliografia y material

del curso. _
+ Proyeccién de diapositivas en power point.
<« Videos

INSCRIPCION E INFORMES:

Esp. Ing. Claudia Tapia. e-mail: claudiatapia@ing.unsa.edu.ar

Dra. Lic. Ana Paula Ofivares La Madrid, e-mail: olivareslamadridap@gamail.com

Fecha fentativa de inicio: Lunes 12 de agosto de 2024
DiAS Y HORARIOS

Lunes a viernes por la maiana. Horario a coordinar con los estudiantes en el primer
encuentro que serd a horas 09:00 am.

Fechas propuestas: 12, 13, 14, 15y 19 de Agosto.
CANTIDAD TOTAL DE HORAS A ACREDITAR

Se propone acreditar el mdximo de 30 horas como Curso Complementario
Optativo con Evaluacién

Total de horas presenciales 16
Horas estimadas para la resolucion de los frabajos practicos 8
Horas estimadas para la preparacion del seminario 6
% TOTAL DE HORAS A ACREDITAR | 30-
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