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FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS
Av. Bolivia 5150 - 4400 - Salta
Tel. (0387)425-5408 - Fax (0387)425-5449
Republica Argenting

SALTA, 15 de noviembre de 2.021

EXP-EXA: N° 8.127/2020
RESD-EXA N°279/2021

VISTO:

La presentacion efectuada por la Directora del Departamento de Quimica, Mag. Lidia
Guadalupe PENALOZA, solicitando la aprobacion del Programa de la asignatura “Legislacion
Alimentaria”, como asi también del Régimen de Regularidad y Promocién para la carrera de
Licenciatura en Bromatologia (plan 2008); y

CONSIDERANDO:

Que, el citado Programa y el Régimen de Regularidad y Promocion, todos ellos obrantes en
las presentes actuaciones, fueron sometidos a la opinion del Departamento de Quimica y de la
citada Comision de Carrera.

Que la Comision de Docencia e Investigacion en su despacho de fs. 13, aconseja aprobar el
programa analitico y el régimen de regularidad de la asignatura “Legislacion Alimentaria™.

POR ELLO y en uso de las atribuciones que le son propias;

EL DECANO DE LA FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS
(ad referéndum del Consejo Directivo)

RESUELVE:

ARTICULO 1°: Aprobar el Programa Analitico de la asignatura “Legislacion Alimentaria” como
asi también al respectivo Régimen de Regularidad y Promocion para la carrera de Licenciatura en
Bromatologia (Plan 2008), que como Anexo | forma parte de la presente resolucion.

ARTICULO 2° Hagase saber a la Comision de Carrera de Profesorado en Quimica, al
Departamento de Quimica, a los docentes Responsables de Catedra Mag. Lidia Guadalupe
PENALOZA, a la Secretaria Académica y de Investigacion de la Facultad, a la Division Archivo y
Digesto y al Departamento de Alumnos para su toma de razon, registro y demas efectos.
Publiquese en la pagina web; cumplido, archivese.

MRM
sbb

(ad

u. MARIA RITA MARTEARENA
ACADEMICA Y DE INVESTIGACION
BACULTAD DE CS. EXACTAS - UhiSe.

1 HPYOS
DECANO
FACULTAD DE CS. EXACTAS - UNS8




B Anivovidad Nacional de Julla

FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS
Av. Bolivia 5150 - 4400 - Salta
Tel. (0387)425-5408 - Fax (0387)425-5449
Republica Argenting

ANEXO I de la RESD-EXA N°279/2021 — EXP-EXA- N° 8127/2020

ASIGNATURA: Legislacion Alimentaria

CARRERA Y PLAN: Licenciatura en Bromatologia (Plan 2008)
FECHA DE PRESENTACION: 15/09/2020
DEPARTAMENTO: Quimica

PROFESOR RESPONSABLE: Mg. Lidia G. Penaloza
MODALIDAD DE DICTADO: cuatrimestral (90 h totales)

Contenidos minimos: Conceptos basicos: Estado. Constitucion Nacional. El Derecho. Organizacion
administrativa argentina. Legislacion Bromatologica Argentina. Normas y reglamentaciones del
comercio internacional. Ley de defensa del consumidor. Interpretacion técnica juridica de
la legislacion bromatoldgica argentina. Los organismos de aplicacion y los servicios de inspeccion de
los alimentos. El procedimiento administrativo. Educacion Bromatoldgica. Moral y ética profesional.

OBJETIVOS:

e Conocer la legislacion vigente inherente a la actividad profesional y su aplicacion al ambito
especifico de sus actividades.

e Destacar la importancia de la legislacion en materia alimentaria como elemento basico en el que se
apoya el sistema de fiscalizacion de alimentos.

e Avyudar a crear conciencia sobre la importancia de la ética en el desarrollo protfesional.

e Promover una cultura del uso responsable del conocimiento técnico y cientifico.

PROGRAMA DE TEMAS TEORICOS

Unidad 1 — Derecho alimentario: Conceptos generales: Estado. derecho y norma. Ordenamiento

juridico argentino. Reglamentaciones alimentarias: evolucion historica. Organismos naciones €

internacionales con competencia en alimentos. Derecho y legislacion alimentaria: conceptos v analisis
en el ambito alimentario. Introduccion a la funcion del Estado. Salud Publica: concepto. importancia.
proteccion.

Unidad 2 - Cdédigo Alimentario Argentino: Ley 18284/69 y su decreto reglamentario 2126/71.
Ambito de aplicacion. Estructura: Capitulos verticales y horizontales. particularidades e importancia.
Leves complementarias al CAA. Legislaciones especificas.

Unidad 3 — Legislacion sanitaria de alimentos: Normativa, reglamentos y directivas sobre seguridad
y calidad alimentarias en la Argentina. Peligro/riesgo sanitario. Organismos de control y regulacion:
caracteristicas. funciones y ejercicio del poder de policia. Vigilancia sanitaria de alimentos: Programa
Federal de Control de Alimentos, Sistema Federal de Gestion y Control de los Alimentos (SIFeGA) v
Sistema de Informacion de Vigilancia Alimentaria (SIVA). Actividades de control de alimentos:
objetivos. procedimientos administrativos y documentos en general: aduana. inspeccion y auditoria.
Medidas urgentes o preventivas: pruebas, alertas alimentarias y retiro de alimentos.
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Unidad 4 — Registro de Establecimientos: Clasificacion de los registros de establecimientos.
caracteristicas. requisitos, efectos y validez. Habilitacion municipal. Registro Provincial de
establecimiento (RPE) y registros nacional de establecimiento (RNE). Derechos. obligaciones y
responsabilidades de cada uno de los registros. Auditorias de habilitacion y de control. Obligatoriedad
de las Buenas Practicas de Manufacturas. Analisis legal y técnico de las conformidades y no
conformidades.

Unidad 5 — Registro de Productos: Registro nacional de producto alimenticio (RNPA) concepto.
caracteristicas y efectos, vigencia y transferencia. Derechos y obligaciones de su otorgamiento y de su
mantenimiento en estado activo. Rotulacion y publicidad. Registro de segundo orden y de elaboracion
para terceros: concepto, caracteristica, requisitos y responsabilidades.

Unidad 6 — Etiquetado y envasado de alimentos: Conceptos y fundamentos. Niveles de los
productos alimenticios: conceptos, caracteristicas e importancia en el Derecho y en la rotulacion.
Normativa aplicable a la rotulacion de alimentos en Argentina. Referencias de Mercosur. Rotulacion
en caso de importacion y exportacion de alimentos. Etiquetado nutricional. Alertas alimentarias por
rotulacion. Rotulacion frontal o de advertencia. Envases bromatoldgicamente aptos. Enlatados.

Materiales plasticos.

Unidad 7 — Deontologia profesional: Uso responsable del conocimiento quimico. Directrices éticas
de la Haya. Educacion bromatologica. Codigos de conducta. Etica profesional.

BIBLIOGRAFIA

e Manual de Instituciones de Derecho Publico. Capitulo 11: El estado. el estado de derecho 3

derecho constitucional. Carlos Maria Negri. Editorial Erreius. 2016.

e Desarrollo de la legislacion sobre alimentos.
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o Quées el Codex Alimentarius?. FAO-OMS Quinta Edicion. 2018.
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e ey N 18284, Codigo Alimentario Argentino.
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e Manual del auditor bromatoldgico. Cesar Augusto Lerena. Ed. Fundacion Nueba. 2005.

METODOLOGIA Y DESCRIPCION DE LAS ACTIVIDADES TEORICAS-PRACTICAS
Clases teorico - practicas: Se desarrollaran 2 clases semanales de 3 h. cada una.

En las clases se desarrollaran los temas tedricos previstos considerando que los estudiantes son el
centro del proceso de ensefianza-aprendizaje: habilitando durante toda la exposicion la formulacion de
preguntas que preferiblemente deben ser concretas y vinculadas al tema abordado para generar la
interaccion dinamica entre el docente y el alumno.

LLa parte practica se realizara a través de seminarios o talleres con actividades de investigacion acerca
de temas propuestos por la catedra con exposicion promoviendo la expresion oral. la discusion y
participacion de los alumnos.

SISTEMAS DE EVALUACION Y PROMOCION

Esta asignatura se puede aprobar a través del Examen Final. después de regularizar la materia. o
mediante el régimen de Promocion Directa.

LLos alumnos podran regularizar la materia cumpliendo con las siguientes condiciones:
1. Asistir al menos al 80% de las clases.

2. Aprobar los dos examenes parciales o el recuperatorio integrador con una nota minima de 6 (seis)
en una escala de 1 al 10.

3. 80% de presentacion de informes de trabajos practicos y seminarios.
Para promocionar la asignatura, los alumnos deberan cumplir con los siguientes requisitos:

. Asistir al menos al 80% de las clases.

2. Aprobar los dos examenes parciales o el recuperatorio integrador con una nota minima de 7

(siete).

~

3. 100% de presentacion de informes de trabajos practicos y seminarios.

LLa nota de promocion surgird como un promedio de las notas de los parciales o recuperatorio
integrador, trabajos practicos y seminarios.

El examen libre consistira en el Examen Final escrito y. habiendo Superaya esa etapa. la presentacion
oral de un seminario de un tema del programa. //
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