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VISTO:

Quer por Nota ingtresada N° 1150/05 el Dr. Carlos Mario Cuevas y la Dra.
Marcela Carina Audisio solicitan autorizacion para el redictado del curso de postgrado
sobre “Fisiologia de potenciales bacterias probiéticas. Bases para su manipulacién,
preservacién y aplicacién”; y

CONSIDERANDO:

Que el curso esta destinado a los alumnos del Doctorado Regional en Ciencias y
Tecnologia de los Alimentos y Profesionales de carreras afines;

Que el curso sera autofinanciado con arnceles, tendra una carga horaria total de
cuarenta y cinco horas y estara a cargo de la Dra. Marcela Carina Audisio, con la
colaboracién de las Dras. Maria Cristina Apella y Adriana Pérez Chaia y la
Coordinacidn del Dr. Carlos Mario Cuevas;

Que se entregarén certificados de asistencia y de aprobacién con acreditacion de
las horas cursadas;

Que la Escuela de Ingenieria Quimica y la Comision de Carrera de Doctorado y
Postgrado aconsejan hacer lugar a lo solicitado;

Que por lo explicitado la Comisiéon de Asuntos Académico mediante Despacho
NP 262/05 aconseja autorizar el redictado solicitado;

POR ELLO y en uso de las atribuciones que le son propias,

EL H. CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD DE INGENIERIA
(En su sesion ordinaria del 21 de Diciembre de 2.005)

RESUELVE

~ ARTICULO 1°- Tener por autorizado el redictado del curso autofinanciado y
arancelado de Post-grado denominado FISIOLOGIA DE POTENCIALES
BACTERIAS PROBIOTICAS. BASES PARA SU MANIPULACION,
PRESERVACION Y APLICACION, el que se identificara con el Ordinal N° 1/06,
cuyo desarrollo se indica a continuacion:
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1) Nombre del curso:

FISIOLOGIA DE POTENCIALES BACTERIAS PROBIOTICAS. BASES PA-
RA SU MANIPULACION, PRESERVACION Y APLICACION.

2) Objetivo del curso: El objetivo que se persigue con este curso es proporcionar a los
profesionales que se inician en el 4rea de la Microbiologia los conocimientos bési —
COS.

3) Nivel del curso: Postgrado dirigido a los alumnos del Doctorado Regional en Cien-
cias y Tecnologia de los Alimentos y profesionales de carreras afines: Biologos, Bio-
quimicos, Bromat6logos, Agrénomos, Ingenieros en Tecnologia de Alimentos, Li -
cenciados en Biotecnologia.

4) Contenidos

e Teoria
Microbiota normal de hombre y animales. Ecosistema intestinal: fisiologia y
poblaciones microbianas. Funcién de la microbiota intestinal: efectos beneficiosos y
desfavorables para el huésped.
Préctico
Aislamiento de cepas de un dado huésped o producto. Medios de cultivo selectivos y
generales. Atmdsferas y condiciones de incubacion (temperatura, pH, etc.). Cultivo
puro.

e Teoria
Microorganismos probiéticos. Criterios de seleccion. Cepas GRAS. Prebidticos.
Simbidticos o eubidticos.
Practico
Identificacién y conservacion de bacterias aisladas.

e Teoria
Aislamiento de cepas de diferentes huéspedes o nichos ecolégicos. Cultivo puro.

* Caracterizacion fenotipica y genotipica. Condiciones de incubacion, mantenimiento y

conservacion de cepas.

Practico

Analisis de los metabolitos sintetizados por microorganismos probidticos: bacteriocinas,
agua oxigenada y/o acidos organicos.
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e Teoria
Sintesis de sustancias con actividad antimicrobiana. Acidos organicos. Acidos grasos de
cadena corta. Peroxido de hidrogeno. Bacteriocinas. Lipopéptidos. Hidrolasas de sales
biliares.
Practico
Preparacién de vehiculos para bacteriocinas. Evaluacion de su estabilidad.

o Teoria
Formas de administracion de probidticos: Preventivo y terapéutico, Empleo de agentes
antagdnicos en la conservacion de alimentos.
Practico
Continuacion con los practicos anteriores

e Teoria
Estrategias para la aplicacion de estos cultivos bacterianos en procesos biotecnoldgicos.
Cuestiones legales relacionadas con la utilizacién de microorganismos en la industria.
Practico
Analisis e interpretacion de los resultados.

5) Periodo de dictado y Duracién del curso:
27 de Febrero al 4 de Marzo de 2.006 con una duracion total de cuarenta y cinco (45)
horas 'de clase tedrico-practicas.

6) Certificacion:
Recibiran certificados de aprobacién quienes cumplan con el 80 % de asistencia
més la aprobacion del Trabajo Final, y de asistencia quienes cumplan con el 80 % de
asistencia.

7) Cupo:
Se establece un cupo de 12 (doce) alumnos.

8) Aranceles:
Se fijan para el curso los siguientes aranceles:

Para alumnos de Post-Grado de la Facultad de Ingenieria

(Doctorado y Especialista) ..........ccoveeviiiiiiiniiiiiin $ 100.-
- Docente de la Facultad de Ingenieria y socios de la AATA .$ 120.-
- Otros profesionales ........ccvivereenarmmmererensisrinieniisiien $ 150.-

OBS.: La percepcién y manejo de los aranceles arriba detallados, se regira por la nor-
mativa de administracion econdmica vigente en la Universidad.
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9) Docente del curso:

Dra. Marcela Carina AUDISIO (Investigador Asistente) — INIQUI-CONICET-
UNSa.

Colaboradoras docentes:
Dra. Maria Cristina APELLA (Investigador Independiente) CERELA-CONICET-
UNT.

Dra. Dra. Adriana PEREZ CHAIA (Investigador Adjunto) CERELA-CONICET-
UNT.

Coordinador:
Dr. Carlos Mario CUEVAS — INIQUI, Facultad de Ingenieria — UNSa.

10) Lugar de realizacion:
Facultad de Ingenieria — UNSa.

ARTICULO 2°.- Las tareas desarrolladas por los docentes antes mencionados seran
consideradas por extension de funciones docentes.

ARTICULO 3°.- Hagase saber comuniquese a Secretaria de la Facultad, a la Escuela de
Ingenieria Quimica, al Coordinador y a los docentes del curso y siga por las Direcciones
Administrativa Econémica y Académica al Departamento Presupuesto y Rendiciones de
Cuentas, a la Division Personal y al Departamento Docencia respectivamente, para su
toma de razon y demas efectos.
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