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SALTA, 29 de Agosto de 2.014
EXP-EXA: 8.415/2014
RESCD-EXA N° 595/2014 |
VISTO:

La presentacion efectuada por la Dra. Marcela Carina Audisio, solicitando
aprobacion del Programa y del Régimen de Regularidad de la asignatura “Un aspecto de la
biotecnologia: Bacterias con propiedades probidticas” para el Bloque Abierto de la carrera
de Prof. en Quimica Plan 1.997 y como materia Optativa para la carrera de Licenciatura en
Quimica Plan 2011, y;

CONSIDERANDO:

Que, el Programa citado y el Régimen de Regularidad obrante en las presentes
actuaciones, cuenta con la opinién favorable de las Comisiones de Carrera correspondien-
tes y del Departamento de Quimica;

El despacho de la Comisién de Docencia e Investigacion obrante a f5.07, de fecha
26/08/14 aconsejando aprobar el programa propuesto;

POR ELLO, en uso de atribuciones que le son propias;

EL CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS
(En su sesion ordinaria del 27/08/2014)

RESUELVE:

ARTICULO 1°: Aprobar, a partir del periodo lectivo 2014, el Programa de la asignatura
“Un aspecto de la biotecnologia: Bacterias con propiedades probidticas”, para el Bloque
Abierto de la carrera de Prof. en Quimica Plan 1.997, y como materia Optativa para la
carrera de Licenciatura en Quimica Plan 2011, que como Anexo I forma parte de la
presente Resolucion.

ARTICULO 2°: Hagase saber al Departamento de Quimica, a las Comisiones de Carrera
de Prof. en Quimica y de Licenciatura en Quimica, a la Dra. Marcela Carina Audisio, al
Departamento Archivo y Digesto y siga a la Direccién de Alumnos para su toma de razon,
registro y demas efectos. Cumplido, ARCHIVESE.
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Asignatura: Un aspecto de la biotecnologia: Bacterias con propiedades probidticas.

Carreras: Profesorado en Quimica. Plan 1997 — (Bloque Abierto) y Licenciatura en Quimica (Plan
2011).

Fecha de presentacion: 10/06/2014

Departamento o Dependencia: Quimica

Profesor responsable: Marcela Carina Audisio

Modalidad de dictado: Bimestral (se sugiere Agosto-Setiembre).

Objetivos de la asignatura:

e Introducir a los alumnos en el mundo de la biotecnologia a través del abordaje de un tema de
mucha actualidad y con un impacto positivo para la salud del ser humano y de los animales.

e  Brindar herramientas para analizar temas quimicos desde una 6ptica bioldgica, novedosa y
actual.

e  Despertar el interés sobre temas cotidianos para los cuales se tiene formacién y que son de
difusién permanente en los medios masivos de comunicacion.

e  Conocer las propiedades beneficiosas de un grupo particular de microorganismos.

Desarrollo del programa analitico:

Tema 1. Biotecnologia alimentaria. Papel de los microorganismos.

Tema 2. Bacterias. Caracteristicas principales de las bacterias Gram-positivas. Géneros de interés.
Bacterias lacticas. Aislamiento de cepas. Cultivo puro. Caracterizacién fenotipica y genotipica.
Tema 3. ;Qué es un “probidtico”? Microorganismos GRAS. Criterios de seleccion de cepas.
Microbiota.

Tema 4. Sintesis de compuestos antimicrobianos: Acidos organicos. Acidos grasos de cadena corta.
Peréxido de hidrégeno. Bacteriocinas. Lipopéptidos. Hidrolasas de sales biliares.

Tema 5. Formas de administracion de probidticos: Preventiva y terapéutica.

Tema 6. Prebidticos. Simbidticos o eubidticos.

Desarrollo del programa de Trabajos Précticos:

Trabajo Préactico 1 (4 clases de 4h c/u)

Aislamiento de bacterias ldcticas a partir de diferentes muestras. Obtencion de un cultivo
bacteriano puro

Trabajo Practico 2 (4 clases de 4h c/u)
Determinacion cualitativa de la produccion de diferentes sustancias antimicrobianas.
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Metodologia y descripcion de las actividades tedricas y précticas:

Se dictard una clase tedrica de 2 h por semana. Algunos temas seran tratados en més de una clase
tedrica. Los recursos audiovisuales (presentaciones mediante el programa informéatico Microsoft
Power Point) servirdn de apoyo a la clase magistral.
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Las clases de laboratorio se dictaran 1 vez por semana y serdn aproximadamente de 4 h de duracién
cada una.

Sistemas de evaluacion y promocion:

Debido a la temética y tiempo de cursado, esta Asignatura serd promocional.

Por ello y considerando que también es una propuesta para la Licenciatura en Quimica, se
contempla seguir lo indicado por la Res. C.D. N°463/06.

En particular, se exigira: un 80% minimo de asistencia a las clases tedricas; un 100% de asistencia
a los Trabajos Practicos de Laboratorio; aprobar los examenes parciales, o sus recuperaciones, con
un puntaje minimo equivalente a 70 puntos sobre 100; aprobar el 100 % de los trabajos précticos;
aprobar un examen final integrador (con un puntaje minimo equivalente al 70 puntos sobre 100).

La nota final surgird de considerar el porcentaje de asistencia efectivo, las notas finales de los
parciales y de la nota final del examen final integrador.

Correlatividad

Para un mejor aprovechamiento de esta Asignatura, se requiere para su cursado las siguientes
condiciones:

Materias regulares: Biologia y Quimica orgéanica II
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