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FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS
Av. Bolivia 5150 - 4400 - Salta
Tel. 54 387 425-5408 - Fax 54 387 425-5546
Repuiblica Argentina

SALTA, 19 de diciembre de 2012
EXP-EXA: 8632/2012
RESCD-EXA: 828/2012

VISTO:

La presentacion efectuada por la Dra. Marcela Carina Audisio — Docente de la Facultad de
Ingenieria de la U.N.Sa., por la cual solicita autorizacién para dictar nuevamente el curso de
posgrado “Bacterias benéficas, sus metabolitos y aplicaciones tecnologicas”.

CONSIDERANDO:

Que se cuenta con los despachos favorables del Departamento de Quimica (fs. 68), de la
Comisién de Posgrado (fs. 69), de la Comisién de Hacienda (f5.69 vta.) y de la Comision de
Docencia e Investigacion (fs. 69 vta.).

POR ELLO:
Y en uso de las atribuciones que le son propias.

EL CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS
(en su sesion extraordinaria del dia 12/12/12)

RESUELVE:

ARTICULO 1°: Autorizar, en el marco de la Res. CS — 640/08, el dictado del Curso de Posgrado:
“Bacterias benéficas, sus metabolitos y aplicaciones tecnolégicas”, bajo la direccién de la Dra.
Marcela Carina Audisio, con las caracteristicas y requisitos que se explicita en el Anexo I de la
presente.

ARTICULO 2°: Disponer que una vez finalizado el curso, la docente responsable elevara el listado
de los participantes promovidos para la confeccion de los certificados respectivos, los que seran
emitidos por esta Unidad Académica.

ARTICULO 3°: Hagase saber con copia a la Dra. Marcela Carina Audisio, al cuerpo docente y
colaboradores del curso, a los Departamentos Docentes que integran esta Facultad, a la Direccién
General Adm. Econémica, al Departamento Adm. de Posgrado, a la Facultad de Ingenieria y
publiquese en la pagina web de la Facultad. Cumplido, RESERVESE.
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Anexo [ de la RESCD-EXA: 828/2012 - EXP-EXA: 8632/2012

Curso de Posgrado: BACTERIAS BENEFICAS, SUS METABOLITOS Y APLICACIONES
TECNOLOGICAS

Directora Responsable: Dra. Marcela Carina Audisio (Investigador Adjunto CONICET (INIQUI-
CONICET). Prof. Adjunto de Microbiologia de los Alimentos, Fac. de Ingenieria-UNSa).

Cuerpo Docente:
- Dr. Gabriel Vinderola (Investigador Adjunto CONICET. Facultad de Ingenieria Quimica (UNL)
- Dra. Maria Alejandra Bertuzzi (Fac. de Ingenierfa e INIQUI, UNSa)
- Dra. Mirta Elizabeth Daz (Fac. de Cs. Exactas e INIQUI, UNSa)
- Dra. Marcela Carina Audisio (Fac de Ingenieria-UNSa)

Colaboradores en el dictado de las clases practicas:
- Dra. Carolina Ibarguren
- Lic. Daniela Constanza Sabaté
- Lic. Maria Julia Torres

Fines y Objetivos: El objetivo del curso es brindar a las personas que se dedican al estudio de los
microorganismos informacién y herramientas para que puedan hacer un estudio integral y exhaustivo de las
diferentes propiedades que una bacteria determinada puede ofrecer.

En el aspecto académico se pretende colaborar con la oferta para Carreras de Doctorado que a su vez sea de
utilidad para otros profesionales del medio.

Metodologia: Modalidad presencial y teérico-practico. Se podra realizar el curso completo, incluyendo clases
tedricas y practicas o sélo asistir a las clases tedricas.

Carga Horaria: 50 horas
Duracién: 1 (una) semana

Distribucién Horaria: Diariamente, tres (3) horas de clases teédricas y seis (6) horas de clases practicas.
Ademas, se contemplan 5 horas del examen final.

Cupo: El curso tendra un cupo méaximo de 16 personas para las clases pricticas.
Las clases teéricas no tendran cupo.

Sistema de evaluacion y certificacion: Se deberd asistir a un minimo del 80% de las clases tedricas y
practicas. Se extenderd Certificado de aprobacion a quienes cumplan con los requisitos de asistencia y
aprueben un Examen Final. Se entregara constancia de asistencia a las clases tedricas a los alumnos que hayan
elegido esa opcidn.

Conocimientos previos necesarios: Microbiologia General

Lugar de realizacién: Laboratorios de Biocatdlisis (Facultad de Ciencias Exactas), Microbiologia y
Alimentos (Facultad de Ingenieria), Universidad Nacional de Salta. Avenida Bolivia 5150 A4408FVY Salta.

Fecha de realizacién: del 25de febrero al 01 de marzo de 2013.
"...
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Anexo I de la RESCD-EXA: 828/2012 - EXP-EXA: 8632/2012

Profesionales a los que estd dirigido el curso: Bidlogos, Bioquimicos, Bromatologos, Agronomos,
Ingenieros en Tecnologia de los Alimentos, Licenciados en Quimica, en Biotecnologia, en Bromatologia,
Ingenieros Quimicos.

No se aceptaran alumnos de grado.

Carreras de posgrado a las que estd dirigido el Curso: Doctorado en Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos, Doctorado en Ciencias-Area Quimica Aplicada, Doctorado en Ingenieria y Doctorado en Biologia.

Inscripciones: Hasta el 22 de febrero de 2013 en Mesa de Entradas de la Facultad de Ciencias Exactas de la
Universidad Nacional de Salta, Avenida Bolivia 5150, Salta. En horario de atencién al publico (Lunes a
Viernes de 10:00 a 13:00 y de 15:00 a 17:00).

Arancel:

Curso completo:

$ 350 para estudiantes de postgrado y docentes de universidades nacionales
$ 450 para otros profesionales

Sélo asistencia a clases tedricas:

$200 para cualquier profesional.

Erogaciones: El monto recaudado sera destinado a los gastos de traslado y viticos del Dr. Gabriel Vinderola,
asi como a la adquisicién de los insumos de laboratorio necesarios para el dictado del curso, material
didactico y bibliografia.

Contenido sintético del curso y distribucion de clases:
Clases Tedricas

Dia 1: Ecologia microbiana. Bacterias Gram-positivas de interés biotecnolégico. Taxonomia. Aislamiento.
Criterios de seleccidn. Sintesis de compuestos antimicrobianos (Dra. Audisio).

Dia 2: Aspectos tecnolégicos de la incorporacion de probidticos a alimentos. Exitos y fracasos. Funcionalidad
de bacterias probiéticas. Un recorrido desde la produccién al consumo (Dr. Vinderola)

Dia 3: Efectos benéficos de bacterias probidticas y mecanismos de accién. Modelos animales para el estudio
de efectos benéficos (Dr. Vinderola)

Dia 4: Polisacéaridos de origen microbiano: Estructura, caracteristicas, aplicaciones y métodos de produccion.
Dextrano. Xantano. Escleroglucano. Levano. - hidroxibutirato. Diferentes aplicaciones (Dra. Bertuzzi)

Dia 5: Bacterias productoras de enzimas con aplicaciones biotecnoldgicas (distintos tipos de enzimas

sintetizadas por bacterias, actividad, aplicaciones), formas de produccién y medidas de actividad enzimética
(Dra. Daz)

...
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Anexo I de la RESCD-EXA: 828/2012 - EXP-EXA: 8632/2012

Clases Practicos
Trabajo de laboratorio grupal

Propiedades relevantes de bacterias lacticas y del género Bacillus. (Dra. Ibarguren, Dra. Sabaté)
Control microbioldgico de bacterias probiéticas en productos comerciales (Dr. Vinderola)
Determinacion de resistencia a barreras gastrointestinales en bacterias probiéticas (Dr. Vinderola).
Polisacaridos de origen microbiano. Elaboracion de peliculas comestibles a partir de gomas de
origen microbiano (Dra. Bertuzzi)

Enzimas bacterianas. Produccidon y determinacion de la actividad enzimatica (Dra. Daz y Lic.
Torres)
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